
En modern variant av klassisk tiramisù 100:-
Cannolo på vårt vis krämig ricotta och pistage kräm 100kr
Klassisk vanilj-crème brûlée med krispigt sockerlock 105:-

Vaniljglass med varm espresso 85:-
Tripletta: Tryffel, Grappa, Espresso 125:-

Dessert

Italiensk hummus med citron och vitlök, riven pecorino, rostat bröd 65:-
Friterade parmesan-kulor 4st 95:-

Sicilianska nocellara oliver 60:-

Snacks

Sicilianska arancini fyllda med räkor och zucchini 95:-
 Bruschetta med tomat, basilika och burratakräm 100:-

Piemontesiska klassikern Vitello tonnato: kalvstek, tonfisksås, kapris 135:-
 Räkor i vitlök och het tomatsås 145:-

Förätter
Italiensk charkbricka liten 250:- / stor 450:-

Pasta

Paccheri med napolitansk ragù på nötkött 255:-
Tortelloni fylld med fontina-ost & Karljohanssvamp med 

svampsoffritto & parmesan-fondue 275:-
Klassisk Linguine allo scoglio: Skaldjur, vitt vin, tomater, vitlök, persilja 275:-

 Tagliatelle med svart tryffel serverad i parmesankorg 300:-

All vår pasta görs in house, varje dag

Blåmusslor i vitvinssås 185:-
Blåmusslor i tomat, vitlök och örter 185:-

Oxfilé med tryffelsås, färsk tryffel och dagens primörer 350:-

Tillbehör 60:-
 Rostad potatis med rosmarin / Lättstekta broccolini / 

Mix Sallad - Ruccola, tomat rödlök  

Från hav & gård

Krämig risotto med skogssvamp, parmesan-fondue och krispiga chips 245:-
Risotto

Allergier eller specialkost? 
Vänligen meddela oss!

Veckans meny + 2 glas Vin 450:-

se  tavlan i baren 
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