
Förätter Vinrekomendation

Carpaccio di Manzo al Tartufo 155:-Carpaccio di Manzo al Tartufo 155:-
Tunt skivad oxfilé med tryffelmajonnäs och krispigaTunt skivad oxfilé med tryffelmajonnäs och krispiga
palsternackschipspalsternackschips

Carciofi Fritti Cacio e PepeCarciofi Fritti Cacio e Pepe 125:- 125:-
Krispigt friterad kronärtskocka i rismjöl, serveradKrispigt friterad kronärtskocka i rismjöl, serverad
med varm pecorinokräm och nymalen svartpepparmed varm pecorinokräm och nymalen svartpeppar

Fritto Misto Liten 150:- stor / 250:-Fritto Misto Liten 150:- stor / 250:-
Krispigt friterade räkor och calamari med aioli, hetKrispigt friterade räkor och calamari med aioli, het
chilimajonnäs, färsk citronchilimajonnäs, färsk citron  

Carpaccio di Manzo al Tartufo 155:-
Tunt skivad oxfilé med tryffelmajonnäs och krispiga
palsternackschips

Carciofi Fritti Cacio e Pepe 125:-
Krispigt friterad kronärtskocka i rismjöl, serverad
med varm pecorinokräm och nymalen svartpeppar

Fritto Misto Liten 150:- stor / 250:-
Krispigt friterade räkor och calamari med aioli, het
chilimajonnäs, färsk citron 

Barbera d’Asti 135:-

Timorasso 135:-

Malvasia 115:-

Varmrätter
Mezzelune di Barbabietola e Caprino 255:-Mezzelune di Barbabietola e Caprino 255:-
Handgjord pasta fylld med rödbetor och getost, bryntHandgjord pasta fylld med rödbetor och getost, brynt
smör och timjan. Serveras med getostkräm ochsmör och timjan. Serveras med getostkräm och
rostade mandlarrostade mandlar

Pappardelle al Ragù Napoletano 245:-Pappardelle al Ragù Napoletano 245:-
Färsk pappardelle med långkokt napolitansk ragù ochFärsk pappardelle med långkokt napolitansk ragù och
riven Parmigiano Reggianoriven Parmigiano Reggiano

Risotto allo Zafferano con Gamberi e Scampi 265:-Risotto allo Zafferano con Gamberi e Scampi 265:-
Krämig saffransrisotto på carnaroliris med räkor ochKrämig saffransrisotto på carnaroliris med räkor och
havskräftorhavskräftor

Brasato di agnello al Vino Rosso 265:-Brasato di agnello al Vino Rosso 265:-  
Långkokt lammbringa serverad med potatispuré,Långkokt lammbringa serverad med potatispuré,
rostad brysselkål och mustig skyrostad brysselkål och mustig sky

Mezzelune di Barbabietola e Caprino 255:-
Handgjord pasta fylld med rödbetor och getost, brynt
smör och timjan. Serveras med getostkräm och
rostade mandlar

Pappardelle al Ragù Napoletano 245:-
Färsk pappardelle med långkokt napolitansk ragù och
riven Parmigiano Reggiano

Risotto allo Zafferano con Gamberi e Scampi 265:-
Krämig saffransrisotto på carnaroliris med räkor och
havskräftor

Brasato di agnello al Vino Rosso 265:- 
Långkokt lammbringa serverad med potatispuré,
rostad brysselkål och mustig sky

Timorasso 135:-

Dessert Vinrekomendation
Tiramisu 95:-Tiramisu 95:-
Klassiskt italiKlassiskt italiensk tiramisuensk tiramisu  
Tiramisu 95:-
Klassiskt italiensk tiramisu 

Passito 80:-

Ju lm e n y
Trerättersmeny 450:-

Vinpaket  310:-

Chianti classico 125:-

Sauvignon 125:-

Magliocco 140:-

Fondant al Cioccolato 100:-Fondant al Cioccolato 100:-
Varm chokladfondant.Varm chokladfondant. Serveras med vaniljglass och Serveras med vaniljglass och
vit choklad- och vaniljkrämvit choklad- och vaniljkräm

Fondant al Cioccolato 100:-
Varm chokladfondant. Serveras med vaniljglass och
vit choklad- och vaniljkräm

Passito 80:-

Vinrekomendation

Sorbetto di limone con Limoncello 100:-Sorbetto di limone con Limoncello 100:-
CitronsoCitronsorbet toppas med vår egenrbet toppas med vår egen limoncello limoncello
Sorbetto di limone con Limoncello 100:-
Citronsorbet toppas med vår egen limoncello

Passito 80:-
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